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Mini muffinok

e Sajtkrémes sargarépas

mini muffin - kandirozott
narancshéjjal és liofilizalt
tézegafonyaval
Osszetevik:

Tészta: buzaliszt, cukor,
napraforgo étolaj,sargarépa,
did, mazsola, szodabikarbéna
Krém: sajtkrém, tejszin,
narancslé, cukor, kandirozott
narancshéj, liofilizalt
t6zegafonya,narancsolaj
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Mini muffinok

e Sajtkrémes sargarépas
mini muffin - rizspapirbol
késziilt ostyalevéllel, ehet6
aranyporral diszitve

e Osszetevik:
Tészta: buzaliszt, cukor,
napraforgo étolaj,sargarépa,
did, mazsola, szodabikarbéna
Krém: sajtkrém, tejszin,
cukor, narancshéj, narancslé
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Mini muffinok

* Habcsokos sargarépas
mini muffin - csoki levéllel
és karamellizalt tojashabbal

e Osszetevok:
Tészta: buzaliszt, cukor,
napraforgo étolaj,sargarépa,
did, mazsola, szodabikarbéna
Krém: cukor, tojasfehérje
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Mini muffinok

e Tejszinhabos granatalmas
mini muffin -
granatalmaval és egy falatnyi
habcsékkal a tetején

e Osszetevik:
Tészta: buzaliszt, cukor,
napraforgo étolaj, vanilia,
szddabikarbona
Krém: tejszinhab,
cukor,granatalma,citromhéj
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Mini muffinok

e Malnahabos sajtkrémmel
toltott voros barsony
muffin-

liofilizalt malnadarabkakkal
diszitve

Osszetevik:

Tészta: buzaliszt, cukor,
napraforgo étolaj, cékla,
szOodabikarbdna, ételfesték
Krém: tejszinhab, sajtkrém
cukor,malna,citromhé;
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Mini muffinok

e Etcsokoladés céklas mini
muffin - Rigo Jancsi
tejszinhabkrémmel

o Osszetevik:
Tészta: buzaliszt, cukor,
napraforgo étolaj,cékla,
étcsoki darabkak, kakaopor,
szodabikarbona
Krém: tejszinhab, cukor,
kakadpor
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Mini muffinok

e Chilis-csokis truffelkrémes

muffin, rozmaringos-
chilis-sos karamellel
koronazva

Osszetevok:

Tészta: buzaliszt, cukor,
napraforgo étolaj, kakaopor,
szodabikarbona

Krém: étcsokoladé, tejszin,
cukor, kakaopor, chilipor
Sos chilis karamell: cukor,
did, mogyoro, chili,
rozmaring, Himalaya so
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Nyers, vegan golyok:

e (Csokoladés golyo —daralt
dioba hempergetve, arany
cukorcsillaggal diszitve

e Nyers vegan desszert

o Osszetevok:
Datolya, mazsola, aszalt
szilva, cukormentes nyers
csokoladé, kdkuszreszelék,
did

e (Csak természetes cukrokat
tartalmaz!
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Nyers, vegan golyok:

e Citrusosan édes, aszalt
gylimolcsos energiagolyo,
didkabatban-daralt didba
hempergetve, arany cukor
gyonggyel diszitve

e Nyers vegan desszert

e (Osszetevok:
Aranymazsola, aszalt
sargabarack, citrom, dio, méz

e (Csak természetes cukrokat
tartalmaz
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Nyers, vegan golyok:

e (Csokoladés golyo -
puffasztott amarantba
hempergetve

o Osszetevdk:
Datolya, mazsola, aszalt
szilva, cukormentes nyers
csokoladé, kokuszreszelék,
szezammag

e (Csak természetes cukrokat
tartalmaz!
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Citrom tarte

* A citrom tarte egy légiesen
konnyed francia desszert,
amiben kellemesen simul
egymasba a savanykas
citromos iz és a habcsok
édessége.

e Osszetevik:
Tészta: buzaliszt, vaj, cukor
Krém: tojas, vaj, cukor,
citrom, zselatin
Habcsok: cukor, tojasfehérje
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Csokis ganache tarte

% * A csokis tarte egy markans,
igazan telt csokoladés francia
desszert, amiben a keserti
csoki ize dominal. Kellemes
textarat ad a krém tomorsége
és a linzer omlos allaga.
Ehet6 harangviraggal és
rozmaring agacskaval tessziik
igazan egyedivé.

Osszetevik:

Tészta: buzaliszt, vaj, cukor,
kakaopor, étcsoki
Krém: étcsoki, tejszin, cukor
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Pop cake

* A pop cake siitinyalokat,
fehércsokoladés ganache-bol
és puha piskotabdl almodtuk
meg. Arany cukorgyonggyel
és szatén szalaggal
dekoraljuk.

e Osszetevik:
buzaliszt, cukor, tojas
fehércsokoladé, tejszin

Et-, vagy tejcsokoladébol is
készithet6
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Pillecukor pop cake

e Pillecukor - egy habos,
konnyt édesség, csokitalppal
az aljan. Cukorgyonggyel
diszitjik

e Osszetevik:
cukor, gliikéz-fruktoz szirup,
sz6l6cukor,
kukoricakeményito, zselatin,
aroma, eétcsokoladé
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Cupcake

Ehet6 viraggal, liofilizalt gyimolccsel és
habcsokkal diszitett cupcake
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Kekszek
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e 7Zserbo keksz -

ujragondoltuk a kozkedvelt
hazi zserboszeletet és igy
sziiletett meg az a keksziink.
A tolteléke dios baracklekvar
és a csokoladélapra aszalt
sargabarack darabkakat
tesziink.

Osszetevik:

buzaliszt, vaj, cukor,
sargabaracklekvar, dio,
csokoladé, aszalt sargabarack
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Kekszek

* Emeletes vajas keksz -
marcipan lapokkal boritjuk
és fehércsokis ganache
krémmel toltjik ezt a
kekszet. Cukorgyonggyel
diszitjiik.

e Osszetevik:
buzaliszt, vaj, cukor,
mandulamarcipan,
fehércsokoladé, tejszin
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* Emeletes vajas keksz -
marcipan lapokkal boritjuk
és fehércsokis ganache
krémmel toltjik ezt a
kekszet. Ehet6 mini
harangviraggal diszitjiik.

e Osszetevik:
buzaliszt, vaj, cukor,
mandulamarcipan,
fehércsokoladé, tejszin
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Kekszek

e Békebeli vajas keksz,
étcsokival és rusztikus

diodarabkakkal

e Osszetevok:
buzaliszt, did,vaj,
étcsokoladé, cukor, tojas,
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Kekszek

* Régimodi mandulas csokis
keksz - A piritott zabpehely
harmoniaban van a sult
mandula izével és az olvadds
csokoladéval.

e (Osszetevék:
zabpehely, tonkolyliszt,
vaj/kékuszzsir, bio
almastiritmény, étcsokoladé,
mandula, kdkusz,
szOodabikarbona

* Ez a kekszlink 2013-ban elnyerte
az OMEK Kiilondijat!
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Kekszek

e Régimodi vorosafonyas
dios csokis keksz - ebben a
kekszben a karakteres
vorosafonyat dioval
parositottuk.

e Osszetevok:
zabpehely, tonkolyliszt,
vaj/kékuszzsir, bio
almastritmény, étcsokoladé,
dio, vorosafonya,
szodabikarbdna
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Kekszek

e Habcsokos lekvaros keksz
—a linzerkeksz talpra egy
falatnyi savanykas,
cukormentes bioszilvalekvart
teszlink és a tetejét édes
habcsdkkal koronazzuk.

e Osszetevik:
buzaliszt, vaj, cukor,
szilvalekvar, cukor, did,
tojasfehérje
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Kekszek
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e Gondolat Morzsak - a

szerencsesutihez hasonloan egy
lizenetet rejtettiink el minden
keksz mellé. Némelyik mosolyra
fakaszt, vagy pedig egy
bolcselettel lesziink
gazdagabbak.

Osszetevok:

buzaliszt, margarin, cukor,
étcsokoladé

Ezt a kekszet tej-tojas
érzékenyek is fogyaszthatjak!
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Habcsok
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Habcsok valogatas -
Legkedveltebb édességeink
egyike, az étcsokoladéval
toltott habcsok. A kesernyés
csokoladé zamata, 0sszeolvad
az édes habcsokkal és igy
tokéletes egyensulyba
kertilnek az izek.

Osszetevok:
cukor,tojasfehérje, étcsoki

Tobbféle izben is készitjiik.
Cukormentesen is!
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SOs ragcsa

* Szezammagos grissini — a
stités kozben megpirult
szezammag, kiillonlegesen
finom plusz izt ad a sés
rudnak. Egy konny,
roppanos csemege.

e Osszetevok:
buzaliszt, szezammag,
palmazsir, éleszto, sé
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SAGs magvas ragcsa

e A chia magos lapocska
— egy igazi, sok magos sos
csemege. Remek bor,- vagy
sorkorcsolya, valamint
zoldségkrémekkel is kivalo.

e Osszetevik:
teljeskiorlést tonkolyliszt,
szezaminag, tojas, amarant
mag, chia mag, himalaya s6
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Retro édesséegek

e Kakas nyaldka- sok
mindenkiben kellemes
gyermekkori emlékeket
ébreszt ez a cukorka. Igazi
retro életérzést nyujt.

e (Osszetevok:
cukor, keményit6szorp,
étkezési sav, ételfesték
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Retro édességek

e Daralos keksz - az eredeti

hazi daralos kekszet még
nagymamaink készitették az
otthoni husdaralon, sok-sok
szeretettel fliszerezve.

Osszetevok:

buzaliszt, vaj, cukor,
kakadpor

Késziil bel6le fahéj-dios,
mogyoros és csokoladés is

Tej-tojas-cukormentesen is
rendelheté
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Desszertasztal készitése rendezvényre
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Szabadteri desszertasztal
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Egyedi kéreseket is teljesitunk!
Készitunk:
- vegan,
- tej-tojasmentes
- cukormentes
- gluténmentes alapanyagokbdl is desszerteket.
FONTOS!

Gluténmentes alapanyagbdl suitott édességeinket NEM
gluténérzékenyeknek szanjuk, hanem azoknak, akik tudatosan
keriilik a glutént, de még problémat nem okoz a minimalis
jelenléte a termékekben.
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Koszonom a figyelmet!

Kiss Marta cukraszmester

+36 20 582 0128

6050 Lajosmizse, Dozsa Gy. ut 45.
www.kissmarta.hu

email: kissmarta @ kissmarta.hu

Fb: Kiss Marta Kézmtives Mahelye

Fb: Kreativ Desszertasztal/ M-art-A Kreativity



